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Einleitung

: EE? ; 7 7/, ist ein Bediirtnis
Genietden ist eine X U /&C

~La Rochefoucauld~

So wie das Geniessen eine Kunst ist, ist es manchmal auch eine Kunst, sich im
Wirrwarr der heutigen Gesetze zurechtzufinden. Dieser Leitfaden soll ein kleines
bisschen zur ,Entwirrung" beitragen oder zumindest vermitteln, wo man sich
informieren kann.

Auf den folgenden Seiten finden Sie wissenswertes in den Bereichen Gastronomie,
Lebensmittelhygiene und —allergene sowie Festwirtschaften von Veranstaltungen und
weitere, dazu gehdrende Informationen.

Aber Achtung! Wir mdchten Sie darauf hinweisen, dass diese Broschure nicht
abschliessend ist. Aus diesem Grunde lohnt es sich immer sich Uber die gangigen
Gegebenheiten, Gesetzte und Vorschriften zu informieren bevor man startet.
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Speise- und Getrankekarten:
Muster — Speisekarte anhand einer Mittagskarte:
Menii Menii
Tagessuppe Tagessuppe
Kalbspojarskisteak (CH) Gebratener Meeresbarsch (Nordostatlantik)
Kartoffelgratin mit Tartarsauce
Provenzalische Tomate Trockenreis und Fenchelgemiise
CHF 15.00 CHF 15.00
Businesslunch Businesslunch
Rauchlachs (Norwegen) Kressecremesuppe

mit Sauerrahm

o

Trutenpiccata (Ungarn)
mit Madeirajus
Pasta mit Gemiisestreifen

CHF 22.00

Businessdessert

Zitronensorbet mit Wodka

CHF 5.00

Siamithche Preiss in CHF und inkl. MWET / Preistnderungsn vorbehalten

o

Ganz gebratene Schweinssteak (CH)
mit Kréutersauce
Kartoffelgnocchi und Tomatenwrfel

CHF 22.00

Businessdessert

Zitronensorbet mit Wodka

CHF 5.00

Siamithche Preise in CHF und inkl. MWET / Preistinderungesn vorbehalten

www.uster.ch
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Deklarationsmuster an einer beliebigen Stelle auf der Speisekarte:

Produkt-Herkunft:

Pouletfleisch (Schweiz), Rind- und Schweinefleisch (Schweiz & Italien), Thunfisch (Thailand, FAO:
67,81), Sardellen (Marokko, FAQ: 27), Crevetten (Vietnam), Meeresfriichte (Muscheln: Spanien, FAO
27/ Vongole: Vietnam, FAO 71/Crevetten: Norwegen, FAO 27/ Calamares: China, FAO 61), Lachs
(Norwegen)

FAO: Food and Agriculture Organization of the United Nations

Eine weitere Moglichkeit zur Deklaration von Fleisch und Fisch bietet sich mit der
Erstellung eines Beiblattes analog folgendem Muster:

Herkunft Fleisch

Kalb: Schweiz

Lamm: Schweiz/Neuseeland
Poulet/Trutenbrust: Schweiz

Rind: Schweiz

Ente: Frankreich
Wurstwaren: Schweiz
Trockenfleisch: Schweiz

Herkunft Fisch

Egli: Estland, Zucht

Hecht: Schweiz, Wildfang
Rauchlachs: Norwegen/Schottland, Zucht
Seeforelle: Schweiz, Wildfang
Seeteufel: Island, Wildfang

Seezunge: Holland, Wildfang

Zander: Estland, Zucht
Miesmuscheln: Nordostatlantik, Wildfang
Jakobsmuscheln: Nordwestatlantik, Wildfang
Barenkrebs: Vietnam, Wildfang
Hummer: Nordwestatlantik, Wildfang
Crevetten: Vietnam, Wildfang
Belon-Austern: Frankreich, Zucht

www.uster.ch
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Muster — Getrankekarte inkl. Auszug aus Gesetzgebung (Kanton Zirich):

Art Menge Vol % Preise in CHF

Preis: Wie setzt sich der Preis zusammen?
Kaffee/Tee Nettopreis plus Zusatz inkl. gesetzlicher
Espresso 3.20 MwSt.
Café Créme

Tee diverse Auszug Gastgewerbegesetz des Kantons Ziirich

§ 21 Art und Endpreise der Speisen und Getriinke sowie anderer Leistungen sind den
Giisten 1n geeigneter Weise bekanntzugeben.

Mineralwasser

Valser Mineralwasser 3dl 3.30
Orangina 3dl 3.40
Coca-Cola 3dl 3.60
Eistee 3dl 3.20
Bier

Haldengut, offen 3dl 3.40
Kartause Ittinger 3dl 4.20
Amstel 3dl 3.40

Auszug Gastgewerbegesetz des Kantons Ziirich

Wein. rot § 23 Alkoholfiihrende Gastwirtschaften haben eine Auswahl alkoholfreier Getriinke
' nicht teurer anzubieten als das billigste alkoholhaltige Getriink der gleichen Menge.

Goldenberger
Chianti 25dl 7.50

Wein, weiss

Fechy 25d 8.50
Chardonne 25dl 9.50
. Art. 22 und 23 der Lebensmittelverordnung (LMV)
Spirituosen
Grappa, Nardi 2¢ 45° & 550
Whisky Ballantines 4cl 42° 10.00
Gin Gordons 4cl 42° 10.00

Art. 3 Bekanntgabepflicht (Preisbekanntgabeverordnung)

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. ! Fiir Waren, die dem Konsumenten zum Kauf angeboten werden, ist der tatséichlich
——| zu bezahlende Preis in Schweizerfranken (Detailpreis) bekanntzugeben.
|

www.uster.ch



uster

Wohnstadt am Wasser
Seite 7/34

Gemass Lebensmittelverordnung (LMV) vom 1. Mdrz 1995 (Stand am 12,
Juli 2005) gilt beziiglich Mischgetranken folgendes zu beachten:

Art. 22c74 Siisse alkoholhaltige Getrinke

Auf den Packungen oder Etiketten siisser alkoholhaltiger Getréinke mit beliebiger
Zusammensetzung und einem Alkoholgehalt tiber 0,5 Volumenprozent, die organo-
leptisch mit alkoholfreien Siissgetranken wie Limonaden, Tafelgetrinken, Nektaren,
Fruchtsaften oder Eistee verwechselt werden konnen (z. B. «Alcopops»), sind fol-
gende Hinweise anzubringen:

a. «alkoholhaltiges Stissgetrank»;
b. «enthilt x % vol Alkohol».

Einfacher erklart:

Alcopops und Premix

Die im Handel erhéltlichen Mischgetranke auf Spirituosenbasis werden Premix genannt. Dabei
handelt es sich beispielsweise um Getranke mit Gin und Tonic, Rum und Cola oder Wodka und
Orangensaft. Die Premix sind gewissermassen trinkfertige Cocktails. Sie bleiben im
allgemeinen recht nahe beim visuellen Erscheinungsbild der darin enthaltenen
Spirituosenmarke.

Daneben gibt es auch Alcopops, némlich Getrdnke aus einem Alkohol landwirtschaftlicher
Herkunft, und Zutaten wie Wasser, Limonaden, Aromen oder Zucker. Und schliesslich gibt es
noch die Alcopops auf der Basis von Wein, Fruchtwein und Biermalz.

Der Alkoholgehalt all dieser Getranke liegt in der Gréssenordnung von 5 Volumenprozent, das
heisst nahe beim Bier oder den meisten in Bars servierten Cocktails oder Longdrinks.

In der Schweiz werden jahrlich zwischen 7 und 8 Millionen Flaschen (27.5 cl) Alcopops und
Premix getrunken. In den letzten Jahren sind diese Produkte ausser Mode geraten und langst
nicht mehr so erfolgreich wie in den friihen 2000er Jahren (39 Millionen Flaschen im Jahr
2002).

Die in Form von Alcopops und Premix konsumierte Alkoholmenge betragt rund 1°000 Hektoliter
Reinalkohol, das heisst ca. 15% des Alkoholkonsums in der Schweiz.

Die Alcopops und Premix sind bezlglich Etikettierung genauen Regeln unterworfen:
Alkoholische Getranke dtirfen nicht mit Angaben oder Abbildungen versehen werden, die sich
speziell an Jugendliche richtent], und die Hinweise «alkoholhaltiges Siissgetrank» und «enthalt
X% vol. Alkohol» miissen klar sichtbar angebracht werden!?..

Die Alcopops werden mit CHF 116 pro Liter Reinalkohol besteuert.

e [1] Verordnung Uber alkoholische Getranke (VAIKG), Art. 4
e [2] VAIKG, Art. 3, Abs. 2; Verordnung Uber die Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln, Art. 2,
Abs. 1, lit. i und j).

www.uster.ch



uster

Wohnstadt am Wasser
Seite 8/34
Muster — Speise- und Getrankekarte Festwirtschaft:
(el s/ to. Festwirtscha 74
Tafelgetranke Zurzacher Mineral, Coca Cola, \/
Rivella rot und blau, Citro, Ice Tea 4.00
Zurzacher Mineral, Coca Cola,
Rivella rot und blau, Citro, Ice Tea 151 8.00
Bier Feldschlésschen Lager 051 5.00
Feldschiésschen Spez 031 4.50
Feldschlésschen alkoholfrei 031 4.00
Wein Schafiser Chasselas, weiss 051 16.00
Hallauer Juwel, Pinot noir, rot 051 16.00
Flaschenwein Hess Monterey Chardonnay, weiss 0,751 32.00
«Gruss aus USA» Hess Cabernet Sauvignon, rot 0,751 35.00
Kaffee Kaffee créme 3.00
Hardrock-Kafi 42 % 5.00
Kafi Zwetschgen-Lutz 42 % 4.00
Tee Schwarztee, Hagebutten, Pfefferminz 3.00
Desserts Susse, bunte, glustige Auswahl an Torten, Cakes, Donuts
(am Buffet erhaltlich)
Speisen Mc Hollywood Burger mit Country Fries 14.00
Mc Hollywood Burger 9.00
Schweinssteak mit Pommes Frites 15.00
Portion Pommes Frites 5.00
Hot Dog 5.00
Hinweis Alle Preisa in CHF inkl Mwst, (falls Mehrwertsteuar pfiichtig)
Fleischdeklaration:
Burger: Rind-'Schweinefieisch
Wieneri: Schweinefleisch und Poulet
Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder|ntolersnzen susiosen kénnen,
informieran wir Sie auf Anfrage geme am Buffet.

www.uster.ch
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Jugendschutz:

Abgabe von alkoholischen Getranke an Jugendliche

Alkoholische Getranke diirfen gemass Art. 11 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegen-
standeverordnung (LGV) nicht an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren abgegeben
werden. Die meisten kantonalen Gastgewerbegesetze kennen eine dhnliche Bestimmung (so
zum Beispiel § 25 Gastgewerbegesetz ZH). Gleiches bestimmt auch das Strafgesetzbuch in
Art. 136 StGB. Auf diese Altersbeschrankung und das Mindestalter fiir den Verkauf von
Spirituosen ist beim Verkaufspunkt mit einem gut sichtbaren Schild hinzuweisen.

Solche Schilder kénnen im Internet heruntergeladen, bei der Suchtpraventionsstelle bestellt
oder bei der Stadtpolizei Uster am Schalter bezogen werden.

Das Gesetz den Verkauf
und die kostenlose Weitergabe von

Wein, Bier, Apfelwein und |
Zigaretten/Tabakwaren
an unter 16-Jahrige,

'Spirituosen, Aperitifs und Alcopops “
| an unter 12-Jahrige.

Missachtungen des Gesetzes werden mit Busse bestraft.

Der Einsatz von sogenannten ,Age Age Calculator 2019
Calculators" wird leider viel zu wenig
genutzt. Dies, obwohl gemass
verlasslichen Statistiken, die héchste
Fehleranfalligkeit beim Rechnen
festgestellt wird.

Goburtsdatum
beachten

Auch diese kénnen im Internet
heruntergeladen, bei der 17 2002 oot der Alespope.
Suchtpraventionsstelle bestellt oder 2001 '

bei der Stadtpolizei Uster am Schalter L Ftipvsier s
bezogen werden.

Aber Achtung! Dieser muss jedes
Jahr ersetzt werden! ZEPS pocesmr:

www.uster.ch
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Lebensmittel- und Allergendeklaration:

Lebensmitteldeklaration — Was schreibt das Lebensmittelgesetz vor?

Vier von zehn Lebensmitteln sind in der Schweiz falsch deklariert. Dies obwohl das
Lebensmittelgesetz genaue Vorgaben zur Lebensmitteldeklaration vorgibt.

Gemadss einer Radiomitteilung sind in der Schweiz vier von zehn Lebensmitteln falsch
dekilarfert. Die Lebensmitteldekiaration entspricht damit nicht den Vorgaben des
Lebensmittelgesetzes (LMG) und der Verordnung betreffend die Information tiber
Lebensmittel (L1V). Gerade die Gastronomie ist stark betroffen, fast die Halfte der Félle
betrifft Backereien und Restaurants.

Eine falsche Deklaration von Lebensmitteln ist aus zwei Griinden problematisch.
Erstens, weil das Lebensmittelrecht zur gesetzeskonformen Deklaration
verpflichtet ist und zweitens, weil damit das Vertrauen der Kundschaft verspielt
wird. Flr Gastronomen ist es darum zentral, genigend Zeit in die Deklarations-
vorschriften zu investieren.

1. Was ist mit Lebensmitteldeklaration gemeint?

Unter Lebensmitteldeklaration versteht man alle Informationen, die dem Konsumenten
beim Verkauf eines Lebensmittels GUbermittelt werden (Definition aus: Grundkurs
Gastronomieftihrung). Darunter fallen auch die mindlichen Erklarungen des Personals.
Falls eine Serviceangestellte beispielsweise gefragt wird, ob der Schokoladenkuchen
Gluten enthalt, muss sie dem Kunden Auskunft Uber die enthaltenen Allergene im
Schokoladenkuchen geben kénnen. Bestimmte Deklarationen missen sogar schriftlich
in der Speisekarte oder auf einem Plakat stehen, wie beispielsweise, die Herkunft des
Poulets.

2. Checkliste — Was muss bei Essen deklariert werden?
Sachbezeichnung: Um welches Lebensmittel handelt es sich?

e Die ubliche Bezeichnung muss verwendet werden. Fantasienamen sind verboten,
z. B. darf Pouletgeschnetzeltes nicht ,Weisse Fleischklésschen™ genannt
werden.

e Geschitzte Begriffe wie Blindnerfleisch, Feta oder Greyerzer ersetzen die
Sachbezeichnung. Geschiitzte Begriffe diirfen nur verwendet werden, wenn das
Lebensmittel deren kennzeichnenden Eigenschaften aufweist.

e Krauterbutter muss mit echter Butter zubereitet werden;

e Bindnerfleisch darf nicht irgendeine Art von Trockenfleisch sein;

e Parmaschinken darf nur als solcher gekennzeichnet werden, wenn er auch aus
dieser Region stammt.

www.uster.ch
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Herkunft: Von wo kommt das Lebensmittel?

e Bei Fleisch und Fisch miissen die Tier- bzw. Fischart und das Herkunftsland
schriftlich angegeben werden.

Produktion: Wurde das Lebensmittel mit speziellen Produktionsmethoden produziert
(ggf. in der Schweiz nicht zugelassene Produktion)?

e Fleisch: Wenn er aus einer Produktion stammt, die in der Schweiz verboten ist
(Produktion mit Hormonen und/oder Antibiotika) muss dies schriftlich deklariert
werden.

e Fisch: Schriftliche Deklaration, ob Zucht oder Wildfang.

e Eier/Poulet: Falls es aus einer Produktion stammt, die in der Schweiz verboten
ist (Kafighaltung), muss dies schriftlich deklariert werden.

e Gentechnisch veranderte Organismen (GVO): Missen schriftlich deklariert
werden.

Allergendeklaration — Was schreibt die Verordnung des EDI betreffend die Information
Uber Lebensmittel vor?

Allergene: Welche Gerichte kdnnen allergische Reaktionen auslésen?

e Substanzen, die Allergien auslésen kénnen (z.B. Gluten, Milch, Nisse), miissen
ausgewiesen werden. In der Gastronomie genigt ein gut sichtbarer Hinweis,
dass mindlich nachgefragt werden kann. Das Personal ist entsprechend
geschult, die Informationen zu Allergenen liegen schriftlich vor.

3. Beispiele

¢ Schweinschnitzel (CH) an einer Champignonrahmsauce serviert mit
Butternudeln
CHF 26.50 inkl. gesetzlicher MwSt.

e Pouletbrust* (Brasilien) mit Ofenkartoffeln und Frithlingsgemiise

CHF 25.60 inkl. gesetzlicher MwSt.

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.
e Gebratenes Lachsfilet aus Wildfang (Nordpolarmeer) mit Trockenreis an

einer Krauterbuttersauce
CHF 35.00 inkl. gesetzlicher MwSt.

Allergene: Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen
ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

www.uster.ch



uster

Wohnstadt am Wasser
Seite 12/34

Die richtige und vollstandige Deklaration der Zutaten, die Allergien oder andere
unerwiinschte Reaktionen auslésen kénnen, besteht aus einem schriftlichen Hinweis
und der mindlichen Auskunft.

Der obligatorische schriftliche Hinweis, dass man miindlich Auskunft Gber Allergene
bekommt, muss gut sichtbar sein, beispielsweise auf der Speisekarte oder einem
Anschlag. Folgender Wortlaut ist moglich:

Lieber Gast

Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
Informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Ihr Gastgeber."

Uber Allergene muss man Auskunft geben, wenn sie als Zutat in einem Lebensmittel
oder Gericht enthalten sind und wenn sie unbeabsichtigt in ein anderes Lebensmittel
gelangen, beispielsweise Uber Messer oder Schneidebretter.

Eine schriftliche Deklaration auf der Karte mit Buchsgaben- oder Zahlencodes ist
freiwillig. Dabei muss der Umgang mit kurzfristigen Anderungen geklart sein, um eine
falsche Deklaration zu vermeiden.

Die Auskunftspflicht gilt fir folgende Lebensmittel:

Allergen Detail Mogliches Vorkommen?
Glutenhaltige Getreide | Weizen, wie Dinkel und Mehl, Flocken, Griess, Brot, Geback,
Khorasan-Weizen (Kamut®), Teigwaren, panierte Gerichte,
Roggen, Gerste, Hafer Kartoffelprodukte, Saucen, Suppen,
Fertiggerichte, Fleischersatzprodukte,
Desserts
Krebstiere Hummer, Langusten, Crevetten, | Verarbeitet in Salaten, Suppen oder
Scampi, Krebse etc. Saucen, asiatische Gerichte und Saucen,
Kroepek
Eier Inkl. Lysozym E1105 aus Verarbeitet in Teigwaren, Geback,
Huhnereiweiss. Eier von panierten Gerichten, Kartoffelgerichten,
anderen Vogeln (z.B. Wachteln, | Saucen, Sussspeisen, Glace, Quiches,
Enten) gehoren zwar nicht unter | Mayonnaise und Gerichte daraus,
die Deklarationspflicht, sind Salatsauce
h&ufig aber auch nicht
vertraglich
Fische Alle Fischarten, Fischeier Verarbeitet in Aufstrichen, Sandwiches,
Wirzpasten, asiatischen Saucen, Sushi
Erdniisse Raffiniertes Erdnussél wird in Asiatische Gerichte, Snacks, Schokolade,
der Regel vertragen Geback, Sussigkeiten

www.uster.ch
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Sojabohnen

Auch Emulgator Sojalecithin
E322

Verarbeitet in Tofu, Sojasauce, Miso,
Schokolade, Backwaren, Fertiggerichte,
in asiatischen und vegetarischen
Gerichten, Glace, Tempeh, Edamame

Milch (einschliesslich

Die Milch von anderen

Kéase, Butter, Joghurt, verarbeitet in

Sesam

Laktose) Saugetiere als Kiihen gehort Margarine, Salatsaucen, Geback, Brot,
zwar nicht unter die Wurst- und Fleischwaren,
Deklarationspflicht, wird aber oft | Wirzmischungen, Streuwirze,
auch nicht vertragen Bouillonpasten, Kartoffelgerichte,
Getranke mit Milchserum wie Rivella®,
Slssspeisen, Schokolade
Hartschalenobst Mandeln, Pistazien, Hasel-, Verarbeitet in Brot, Gebéack, Muesli,
(NUsse), Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-, Riegel, Nougat, Schokolade, Pesto,
Macadamia- oder Marzipan
Queenslandniisse
Sellerie Knollen- und Stangensellerie Verarbeitet in Suppen, Saucen, Salate,
Wirzmischungen/-marinaden,
Bouillonpaste/-granulat, Kréutersalze,
Streuwdirze, Fertiggerichte, Wurst- und
Fleischwaren
Senf Auch Senfsprossen Verarbeitet in Salaten, Salatsaucen,
Fleisch- und Fischgerichte, Marinaden,
Mayonnaise, Essiggemiise, Sandwiches,
Gewurzmischungen, Curry
Sesamsamen Auch schwarzer und brauner Verarbeitet in Brot, Hamburger,

Knackebrot, Kracker, Riegel, Falafel,
Sussigkeiten, als Sesampaste Tahini,
Hummus, orientalische, asiatische und
vegetarische Gerichte

Schwefeldioxid und

E 220 bis 228

Wein, Dérrobst, getrocknetes Gemiise,

Tintenfische, Pulpo

Sulfite Kartoffelflocken fur Puree,
Kartoffelprodukte

Lupinen Verarbeitet werden die Samen Verarbeitet in Mehl, Backwaren,
Teigwaren, Fleischersatz

Weichtiere Alle Muscheln, Schnecken, Sepia, verarbeitet in Paella, Suppen,

Austernsauce, Wirzpasten

1Die Aufzahlung ist nicht abschliessend

www.uster.ch
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Muster — Deklaration Allergene:

Liebe Gadste,

Bendtigen Sie

eine Speisekarte mit Informationen iiber
Zusatzstoffe und Allergene
ALLERGENAUSZEICHNUNG in unseren Speisen?

erhalten Sie gerne bei lhrer Bedienung.

Bitte fragen Sie unser Personal

Hitte sprechen Sie uits arn oder wenden Sie sich direkt

wenn Sie eine an die Restaurantleitung.
LEBENSMITTELALLERGIE
haben. Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses

der Lebensmittelherstellung (Emte, Transport, Produktion, Verpackung...)
trotz groRtmaoglicher Sorgfalt die Moglichkeit der Kreuzkontamination und
Produktiibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann.

Es ist uns daher nicht moglich, eine Garantie iiber die vollstandige

’ ‘ @ ’ @ ‘ ‘ &} w‘ Abwesenheit von méglichen weiteren Allergenen zu geben.

oder ebenfalls auf der Speisekarte (anhand Bsp. Pizza):

Gamberetti Crevetien ASC Spinat *1,2,12

Tonno Thon MSC, Kapern *1,2,11

Frutti di mare eeresirichte MSC 12101112

Gorgonzola Gorgonzola DOP 1 2

Quattro fﬂﬂ“ﬂggi (srana Padano DOF, (Gorgonzola DOF, Mascarpone *1,2,3

*Allergene: Glutenhaltiges Getreide (1), Milch (2), Eier (3), Sojabohnen (4), Erdnisse (5),
Hartschalenobst oder Nisse (6), Sellerie (7), Senf (8), Schwefeldioxid&Sulfite (9), Weichtiere
(10), Fische (11), Krebstiere (12)

www.uster.ch
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Lebensmittelhygiene & Spuckschutz:

Immer wieder wird festgestellt, dass vor allem im Bereich Lebensmittelrecht und —hygiene
viele ,ungelernte® Gastronomen an ihre Grenzen stossen. Umfassende Beratung zu diesem
Thema kann in folgender Broschiire erhaltlich gemacht werden:

LEITLINIE
GUTE VERFAHRENSPRAXIS
IM GASTGEWERBE (GVG)

LEBENSMITTELRECHT UND -HYGIENE

https://www.hotelleriesuisse.ch/files/pdf4/130327LeitlinielowDefinitiv_d.pdf

Zahlreiche Merkblatter, Leitfaden und Broschiiren kdnnen gratis beim kantonalen Labor Zirich
heruntergeladen werden:

https://kl.zh.ch/internet/gesundheitsdirektion/klz/de/lebensmittel/formulare merkblaetter.html

www.uster.ch
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Die 9 Hauptregeln

™

Geschiitzte Anlieferung der Lebensmittel

- Hergestellt in hygienischen Produktionsraumen

= Sauber verpackt, vor Verunreinigung geschiitzt, vorschriftsgemass
gekennzeichnet

= Leicht verderbliche Lebensmittel gekihlt bei max. 5 °C, Hackfleisch
und Fiseh bei max. 2°C, Kontrolle mittels Thermometer

Schutz vor Verderb

— Kihlhaltung leicht verderblicher Lebensmittel bei max. 5°C,
Fisch bei max. 2 *C
— Kontrolle mittels Thermometer

Lagerung der Lebensmittel

= Keine nachteilige Beeinflussung
{Verunreinigungen)

Optimale Handehygiene

- Fliessendes Wasser
- Flissigseife
- Einweghandticher

Uberdeckter Verkaufsstand

= Spuckschutz
= Glatte, rissfreie, abwaschbare Arbeitsflache

Rauchverbot
- Fir alle, die mit Lebensmitteln umgehen

Abfille

— Sachgerecht und ordentlich lagem
= Vorschriftsgemass beseitigen

Ga Personalhygiene
= Saubere Arbeitskleidung
= Saubere Hande
- Keine offenen Wunden
@ . Selbstkontrolle

- Schriftliche Unterlagen missen am Stand vorhanden sein

www.uster.ch
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Selbstkontrolle

Erklarungen zu Hauptregel 9

1. Betriebsbeschreibung:
Name, Adresse, Verantwortlichkeiten, Angebot, Umfang, etc.

2. Gefahrenanalyse:

Gefahren im Zusammenhang mit Lieferanten/Einkauf, Wa-
reneingang, Lagerung, Produktion, Abgabe, Reinigung, Ab-
fallentzorgung, Personalhygiene, Alkohol- und Tabakabgabe
an Jugendliche, ate.

Selbstkontrollkonzepte sind schriftlich zu dokumentieren und enthalten mindestens folgende Elementea:

3. Arbeitsanweisungen:

Konirollen von Temperaturen und Haltbarkeiisdaten, Reini-
gungsplane, Schulung zu Handehygiene, Kleidung, Wund-
pflege. Krankheit, etc.

4. Aufzeichnungen:
Lagertemperaturen, Reinigungen, durchgefihrte Untersu-
chungen, Personalschulung, ete.

¥ Sagen, was getan wird.
P Tun, was gesagt wird.
» Belegen, dass es getan wird.

Wasser
Erklarungen zu Hauptregel 4

Probleme durch verunreinigtes Wasser:
Verunreinigtes Trinkwasser kann verschiedene Krankheits-
erreger enthalten, die zu Magen-Darm-Erkrankungen fiih-
ren konnen. Diese Krankheitserreger konnen Oberragen
werden, wenn verunreinigtes Wasser for die Zubereitung
von Lebensmitteln oder zur Reinigung von Gebrauchsge-
genstanden und Einrichtungen verwendet wird.

Wasserqualitat:

Wasser, das zum Trinken, Kochen, Zubereiten von Speisen
und zum Waschen von Gemise oder Frichten verwendet
wird, muss den Anforderungen an Trinkwasser genldgen.
Daszselbe gilt for Wasser zum Handewaschen und zur Rei-
nigung von Gebrauchsgegenstanden, die der Lebenzmit-
telverarbeitung dienen cder sonst mit Lebensmitteln in Kon-
takt kommen.

Ausriistung zum Handewaschen:
Fliessendes warmes oder kaltes Wasser sowie Flissigsei-
fie, Einwegpapier und evtl. Desinfektionsmittel.

Trinkwassernaetz:

Ein Anschluss an das offentliche Trinkwassernetz wird bei
langerer Standzeit empfghlen. Dabei ist der Einsatz von
trinkwassertauglichen Materialien und eines Rickflussver-
hinderers Vorschrift. Die Sriliche Wasserversorgung muss
Uber den geplanten Trinkwasserbezug informiert werden.
Mach einem langeren Stillstand muss die Trinkwasserei-
tung kraftig gespllt werden.

Kanister:

Falls ein Anschluss an das Metz fehlt oder der Stand nur fiar
kurze Zeit betrieben wird, kann Trinkwasser in ausreichen-
der Menge in Kanistern oder Tanks vorratig gehalten wer-
den. Sie mizsen aus lebensmittelgesignetem Material be-
stehen und leicht zu reinigen und vollstindig zu entleeren
sein. Trinkwasserbehalter sollen vor Erwarmung geschitzt
an dunklen Standorten gelagen werden. Das Wasser muss
regelmassig, mindestens taglich gewechselt werden. Mach
Betriebsschluss sind die Behalter vollstandig zu entlearen
und zu tracknen.

Abwasser:

Falls ein Anschluss an ein Abwasserleitsystem fehlt, ist das
Abwasszer in einem Gefiss aufzufangen und umwelige-
recht zu entsorgen.

Jugendschutz beim Verkauf von Alkohol und Tabak

Jeder Verkaufzstand von alkoholischen Getranken hat gut sichtbar ein Hinweisschild® mit folgendem Inhalt anzubringen:

Kein Alkohol und Tabak an Jugendliche unter 16 Jahren!
Keine Spirituosen und Getrinke, die Spirituosen enthalten, an Jugendliche unter 18 Jahren!

*) Zu beziehen bei der Eidg. Alkoholverwaltung, Langgasssirasse 35, 3000 Bern 8, www.eav.admin.ch oder bei der Zorcher

Fachetelle des Alkohol= und Medikamenten=Missbrauchs, Langstrasse 229, 8031 Zirich, Tel. 044 271 87 23, www.zuefam.ch

Kennzeichnung

Vorverpackte Produkte missen die Vorschriften zur Kennzeichnung erfillen (siehe dazu das Merkblatt Kennzeichnung).

Bei offen angebotenen Lebensmittel gilt die mdndliche Auskunftspflicht. Das Produktionsland von Fleisch ist aber auf jeden
Fall schriftlich am Stand anzubringen.

www.uster.ch
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Allergenkennzeichnung im Offenverkauf:
Merkblatt des Kantonalen Labors Zirich

Zutaten, die Allergien oder andere unerwinschte Reaktionen auslosen kénnen, missen
speziell gekennzeichnet werden. Dies gilt auch fir Lebensmittel, die im Offenverkauf abge-
geben werden.

Im Offeniverkauf und in der Gastronomie kann die Auskunft mindlich erfolgen. Dazu miis-
sen folgende Punkte erflllt sein:

— s muss schriftlich darauf hingewiesen werden, dass Informationen zu Allergenen
oder anderen Zutaten, die unerwinschte Reaktionen ausldsen kénnen, mindlich
beim Personal eingeholt werden konnen

— die geforderten Informationen missen zum Zeitpunkt des Anbietens der Ware ver-
fugbar sein

— die Informationen missen schriftlich vorliegen oder eine fachkundige Person kann
die Auskunft erteilen

Die nachstehende Graphik zeigt die Vorgaben. Auf Seite 2 sind die Zutaten aufgefihrt, die
gemass Anhang 6 der Verordnung des EDI| betreffend die Information Gber Lebensmittel
(LIV, SR 817.022.16) Allergien oder andere unerwinschte Reaktionen ausldsen kénnen.

Labansmittel waerden offen
angebotan

Informationen bzgl. Allergenen Informationen bzgl. Allergenen
erfolgen schrifdich erfolgen milndiich

z. B. in der Menikarte z. B. auf Nachfrage der Kundschaft

Schriftlich gut sichtbarer Hinweis,
dass die Informationen mindlich
eingeholt werden kénnen

Informationen liegen dem )
Personal sehriflich vor Fachkundige Person kann

Informationen erteilen

z. B. als Rezepteordner

Anbei findet sich ein Muster, wie ein schriftlich gut sichtbarer Hinweis formuliert werden
kann:

Wir geben Ihnen gerne detaillierte
Informationen tGber mégliche Allergene in den
einzelnen Produkten / Gerichten.

www.uster.ch
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Grillieren und Offenverkauf an Festanlassen und in der
Gartenwirtschaft (Spuckschutz / Gasgrill etc.):

FALSCH RICHTIG

Einen Spuckschutz braucht es dann, wenn der Grill oder die zu verkaufenden Esswaren
ungeschitzt dem Publikum zugewandt sind.

Weiter gilt es zu beachten, dass bei Inbetriebnahme von Grillgeraten jeglicher Art sowie von
Fritteusen und weiteren Kochgeraten auch das entsprechende Loschmittel verfiigbar ist
(Léschdecke, Feuerldscher etc.)

Merkblatt VITOGAZ; Arbeitskreis LPG; Kommission Flissiggas:

https://www.vitogaz.ch/fileadmin/Redakteur/Vitogaz/Dokumente/Factsheet -
Kontrolle von Gasgrills an Veranstaltungen DE.pdf

www.uster.ch
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Kontrolle von Gasgrills an Veranstaltungen

Neu verlangen die gesetzlichen Vorschriften in der Schweiz, dass Gasgrills
(Gasgerate), welche an bewilligungspflichtigen Veranstaltungen
eingesetzt werden uiber die Vignette einer giiltigen Gaskontrolle verfiigen
und der Betreiber vor Ort eine entsprechende Checkliste ausfiillt.

1 Gesetzliche Grundlage
Gesetzliche Grundlage fiir die Benlitzung von Gasgerdten an Veranstaltungen ist der Artikel 32c der
Verordnung dber Unfallverhiitung VUV:

* Die Fliissiggasanlagen sind vor der Inbetriebnahme, nach Instandhaltungen und nach Anderungen sowie
periodisch zu kontrollieren, insbesondere hinsichtlich der Dichtheit.

* Sie diirfen nur von Personen erstellt, gedndert, in Stand gehalten und kontrolliert werden, die
ausreichende Kenntnisse nachweisen kénnen.

Die EKAS-Richtlinie 6517 konkretisiert die Anforderungen der periodischen Kontrolle. Unter 16.2.2 ist
festgelegt:

Aufgrund von Nutzung und Gefdhrdungspotential (Stand der Technik) sind folgende periodische
Kontrollintervalle fir Flissiggasanlagen zu beachten:

- ein Jahr fir bei Veranstaltungen (Festwirtschaft mit Verkaufsstinden) eingesetzte Fllissiggasanlagen

Periodische Kontrollen dieser Fliissiggasanlagen sind von einem gemass Unterkapitel 18.2 ausgebildeten
Fachmann auszufiihren. Sie werden mit Kontrollbescheinigung und Vignette dokumentiert.

2 Wie funktioniert der Nachweis fiir Veranstaltungen?

Der Nachweis, dass ein Gasgrill an einer bewilligungspflichtigen Veranstaltung sicher betrieben werden
kann, erfolgt in zwei Stufen:
a. Nachweis fiir einen sicheren Gasgrill durch Gaskontrolle (Kontrollbescheinigung) und Vignette
(siehe Kapitel 3)
b. Machweis des fachgerechten Gebrauchs (Handhabung) durch Ausfiillen der Checkliste
Veranstaltung bei jeder Veranstaltung (siehe Kapitel 4)

3 Nachweis fiir einen sicheren Gasgrill

Um die Funktionstiichtigkeit des Gasgrills 2u gewadhrleisten, muss der Gasgrill jhrlich kontrolliert werden.

Es dirfen nur qualifizierte Personen eine Kontrolle an Gasgrills fiir Veranstaltungen vornehmen. Sie finden
die Liste der vom Verein Arbeitskreis LPG gepriften und zugelassenen Gaskontrolleure unter dieserm Link.

Bei der Gaskontrolle werden die Dichtheit, die Aufstellung der Gasflaschen, die Druckregler, die Schlduche,
und die Gasgerate kontrolliert. Der Kontrolleur kann auf Wunsch auch Verbrauchsmaterial wie Schlduche
und Druckregler gegen Verrechnung ersetzen. Servicearbeiten an Gasgerdten werden vom Fachhdndler
ausgefihrt.

www.uster.ch
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Eine Gaskontrolle fiir einen Grill dauert je nach Arbeitsaufwand normalerweise 15-20 Min und kostet (inkl.
Vignette 40 — 50 Franken (ohne Fahrkosten). Allféllige Reinigungskosten werden zusatzlich verrechnet.

Eine erfolgreiche Gaskontrolle wird durch das Anbringen der Vignette und das Aushandigen der Kontroll-
bescheinigung fiir Veranstaltungen dokumentiert.

- 1 3 3 [ s D6 7 D o 611

""""" Y Arbeitskreis LPG nachste
O A it _..-}._"‘ . Kommission Flissiggas Kontrolle
5 | Cercle de travail GPL  prochain

[eFYd Commission Gaz de pétrole liquéfies conirie

Circolo di lavoro GPL prossimo

controllo

Commissione Gas dl petrolio liquefatto

2017 2019 [2020] 2021

Nach erfolgreicher Gaskontrolle wird am Gasgerat (Grill) eine
Vignette des Vereins Arbeitskreis LPG angebracht.

P ] e T haan b g

Eine Gaskontrolle wird durch eine abgegebene
Kontrollbescheinigung dokumentiert.

Bitte beachten: die Vignette ist nur ein schnelles optisches Erkennungszeichen. Sie kann aber mit der Zeit
durch Reinigung, Verschmutzung, Hitze beschadigt werden, nicht mehr leserlich sein oder verloren gehen.
Ausschlaggebend als Dokument ist die entsprechende Kontrollbescheinigung Veranstaltungen fur diesen
Gasgrill, auch ohne sichtbare Vignette! Die Gultigkeit der Bescheinigung belduft sich auf ein Jahr ab
Kontrolldatum.

Die Kontrollbescheinigung muss bei der Veranstaltung vor Ort vorliegen, da diese z.B. vom Veranstalter
oder den zustandigen Bewilligungsinstanzen eingesehen werden kann.

4 Nachweisdes sicheren Gebrauchs

Der Nachweis eines kontrollierten Gasgrills allein gentigt nicht. Es ist auch eine fachgerechte Handhabung
zu gewahrleisten!

Aus diesem Grund muss vor jeder Veranstaltung die Checkliste Veranstaltungen (siehe nachste Seite) vor
Ort ausgefullt werden.

Dabei sind die Instruktion der Mitarbeiter, die Aufstellungsbedingungen, die Schlauche und weitere
Punkte zu Gberprifen.

Bitte beachten: die ausgefiillte Checkliste muss bei der Veranstaltung vor Ort vorliegen, da diese z.B. vom
Veranstalter oder den zustandigen Bewilligungsinstanzen eingesehen werden kann.

www.uster.ch
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) Arbeitskreis LPG

[EEEA Kommission Flissiggas

Mein *

Checkliste Veranstaltungen | .

1. Allgemeines

Stimmen Druckregleranschiisse und Gasflaschenanschlisse dberein?
(Keine Druckregler mit deutschen Anschilissen an schweizenischen Gasflaschen & O o
keine Druckregler mit schweizerischen Anschilissen an deutschen Gasflaschen)

Sind geeignete Loschmittel (z B. Feuerdscher, Loschdecke) vorhanden? m]

Sind alle Gasgerdte mit einer Vignette gekennzeichnet und sind die O O
entsprechenden  Konirollbescheinigungen Veranstaltungen® vor Ort vorhanden?

2. Instruktion der Mitarbeiter

Sind alle Bediener vor der Inbetriebnahme uber den Umgang mit den Gasgerdten 0O 0O
instruiert worden?

Wird das Auswechseln der Gasflaschen nur durch instruierte Personen ausgefuhrt? | O [ |
Wird nach jedem Flaschenwechsel die Dichtheit Gberpriift?

o

(z.B. mittels Lecksuchspray) = o
3. Aufstellung der Gasflaschen

Sind Gasflaschen gegen Umkippen und Wegrollen gesichert? O O
Sind Gasflaschen (fir den Betrieb wie auch Vomrats- und Leerflaschen) mit einem
Minimalabstand von 1 m zu Vertiefungen wie Keller, Kanalen, Schachten und (| (|
Gruben aufgestelli?

Sind im Arbeitsbersich nur angeschlossene Gasflaschen vorhanden? O O
Sind Reserve- und Leerflaschen ausserhalb des Arbeitsbereichs, mindestens aber o o
2 mvom Verbrauchsoerat entfemt, gelagert?

Sind Gasflaschen und Versorgungsleitungen, die durch mechanische O O

Beschadigung gefahrdet sind, ausreichend geschitzt?

4. Schlduche

Werden nur amierte und fur Flissiggas zugelassene Schiduche (z.B. orange oder m] m]
schwarz) venwendet?

Weisen die Schlauche keine mechanischen, thermischen, alterungs-bedingte
Schadigungen oder Reparaturen auf? (z.B. Risse, starke Verfarbungen, Klebeband)

Ist das Ablaufdatum (oder Herstellungsdatum + Gebrauchsdauer) der Schiduche

eingehalten?

AN B T e

Anlass /Ot ....... N N AN §
Standnummer

Datum S RN Unterschrift

Nur durch die Kontrollbescheinigung/Vignette und die ausgefiillte Checkliste
ist der Nachweis der sicheren Verwendung eines Gasgrills gegeben!
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Brandschutz
Flucht- und Rettungswege

Flucht- und Rettungswege dienen zwei unterschiedlichen Zwecken:
Fluchtwege dienen zur Entfluchtung von Personen im Ereignisfall;
Rettungswege dem Retten von Personen und Sachen durch die Feuerwehr.

Dadurch ergeben sich zwei entgegengesetzte Laufrichtungen von Flichtenden und Rettern.
Aus diesem Grund sollten bei Grossveranstaltungen Flucht- und Rettungswege getrennt
gefiihrt werden.

Allgemeine Informationen
Die Dimensionierung von Fluchtwegen ist abhangig von:

e der maximalen Personenanzahl

e der Geschossebene

e der Fluchtwegbreite und -lange

e der Anzahl der Ausgange

Bei einer Personenbelegung eines im Erdgeschoss befindlichen Raums, mit mehr als 200
Personen, sind mindestens zwei Ausgange mit einer Breite von 1,2 m in entgegengesetzter
Richtung erforderlich. Flir je 100 weitere Personen ist eine zusatzliche Fluchtwegsbreite von je
0,6 m vorzusehen. !

Die Bemessungsgrundlage (0,6 m) ist auf die durchschnittliche Schulterbreite eines Menschen
zurtickzufiihren, demnach kdnnen immer 2 Personen gleichzeitig durch eine 1,2 m breite Tar
gehen. Die Bemessungsgrundlage von 1,2 m/200 Personen bezieht sich auf eine
Entfluchtungsdauer, in der es den Besuchern mdglich sein soll, eine Versammlungsstatte zu
verlassen, bevor die Rauchgase eines Brandes das Atmen unméglich machen. Flr
Bauentscheide (Baugenehmigungen) ab dem 1. Januar 2015 sind bei iber 1,2 m
Fluchtwegbreite Zwischenschritte ausserhalb des 0,6-Meter-Rasters zuldssig. In der Praxis
bedeutet dies, dass Uber einen 1,4 m breiten Ausgang rechnerisch 233 Personen entfluchtet
werden konnen. 2

Im Freien sind pro 1,2 m Fluchtwegsbreite im ,Idealfall* zwischen 450 und 800 Personen
zulassig, da hier im Brandfall nicht primar die Verrauchung, sondern andere Faktoren wie
Fluchtweglénge, Treppenanlagen, Bodenbeschaffenheit, Zu- und Abwegbarkeit, Gegenstrome
von Besuchern etc. ausschlaggebend sind. Wie viele Personen Uber einen Notausgang
entfluchtet werden kdnnen, muss pro Ausgang ganz individuell betrachtet werden. Hierbei hilft
die Disziplin des Crowdmanagements. 3 Die erforderliche Breite von Rettungswegen bezieht
sich speziell bei Open-Air-Veranstaltungen in der Regel auf die Breite und Anzahl der
Rettungsfahrzeuge (Feuerwehr und Sanitat). Bei einer Entfluchtung bzw. Rdumung (z. B.
durch den Veranstalter) oder auch Evakuierung (z. B. durch die Feuerwehr) ist der Zeitfaktor
bzw. die Dauer entscheidend. Befindet sich auf dem Fluchtweg ein Hindernis, z. B. ein
Engpass, und kann die Menschenmenge nicht ungehindert vorbeistrémen, so kommt es zu
Stauungen. Menschen von hinten strémen nach, wahrend sich am Hindernis ein ,Pfropfen®
bildet. Jetzt kann es zu gefahrlichen Personendichten kommen, welche bis zum Ersticken der
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eingequetschten Personen flihren kénnen. Flucht- und Rettungswege sind deshalb immer frei
zu halten, Turen dirfen nicht verschlossen sein oder miissen sich von innen ohne Hilfsmittel
offnen lassen!

1 Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen VKF — Flucht- und Rettungswege 26.03.2003 / 16-03d

2\Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen VKF — Flucht- und Rettungswege 01.01.2015/ 16-15de

3SN EN 13200-1:2003 D

Anlasse in Bauten, Raumen und Zelten

Eine gute Ubersicht iiber die verschiedenen Auflagen vermittelt das folgende Merkblatt
L~Anlasse in Bauten, Rdumen und Zelten der Stadt Ziirich, Schutz & Rettung.

Dieser kann Uber die Homepage der Stadt Zlirich, Schutz & Rettung heruntergeladen
werden.
https://www.stadt-

zuerich.ch/pd/de/index/schutz_u rettung zuerich/feuerpolizei/formulare u merkblaetter.html#feuerpoli
zeilicheauflagenfuerveranstaltungen

www.uster.ch
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Stadt Zirich

Schutz & Rettung &mﬂﬁehmg

Fauerpol 2ei
Amishaus I, Bastenplatz 1
Paostfach, 8021 Zdnch

Tel 044 411 26 66
wiww stadl-zuenich. chisrz

Anldsse in Bauten, Rdumen und Zelten

Geltungsbereich

Die nachstehend aufgefiihrien Bedingungen gelten fir dffentliche und private Anlasse in Bauten,
Raumen und Zelten. Die Brandschutzmassnahmen bagieren auf der Verordnung Ober den
vorbeugendan Brandschutz (VVE), der Brandschutznorm und den Brandschutzrichtiinien der
Verainigung Kantanaler Feuarversicharungen (VKF)

Sorgfaltspflicht

Eigentimer- und Mutzerschaft (Liegenschaftsverwaliung, Pachier, Veranstalter, Hauswart und Mieter
elc.) von Bauten und Anlagen sorgen in Eigenverantwartung dafiir, dass die Sicherheit von Persanen
und Sachen gewahriaistet ist. Fir Parsonan-, Brand- und Sachschadenfalle, welche aufgrund der
Michibefolgung von feuerpalizeilichen Auflagen und Varschriften entstehen, kann der
Gebaudeaigentimern-nutzer straf- und zivilrechtlich hafibar gemacht wearden.

Die Erstellung und der Umbau von Liegenschaflen, technischen Installationen usw. sowia jede
Mutzungs- nder Zweckanderung bedifen unter anderem einer Bawilligung der zustandigen Bau- und
Fauerpolizei.

Jedermann hat mit Feuer und offenen Flammen, Warme, Elekirizitat und anderen Energiearten, feuer-
ader explosionsgefahrichen Stoffen sowie mit Maschinen, Apparaten usw. so umzugehen, dass keine
Brande oder Explosionen verursacht werden oder entstehen kénnen.

Eei Veranstaltungen gelten folgende Auflagen:
1. Maximal zulissige Personenbelegung pro verhandens Raumausginge:
1.1 50-100 Personen: Zwei Ausgange mil je mindestens 0.90 m Breite.
Die Ausgange kiinnen zu einer Treppenanlage filihren.
12 100 -200 Personen: Drei Ausgange mit je 0.90 m Breite oder
Fwei Ausgange von 0.90 m und 1.20 m Breite.
Die Ausgange missen 2u rwei Treppenanlagen fihren.
1.3 Uber 200 Personen: Alle Ausgange missen mindestens 1.20 m betragen.

Erdgeschoss: pro 100 Personen = 0.560 m Breite
Obergeschosse: pro G0 Personan = 0.60 m Breite
Untergeschossa: pro 60 Personan = 0.60 m Breite

14 Die Ausgange milssen ins Freie oder zu mindestens rwei Treppenanlagen fihren. Samiliche
Fluchttiren bis ins Fraie missen in Fluchtrichtung &ffnen.

15 Die an dieé Raumausgsnge anschliessenden Fluchtwege (Korridora, Trappen als. ) missen
nichibrennbar ausgebaut sein und bis ins Freie den Tirbreiten entsprechen, mindestens aber
@ine Braite von 1.20 m aufwaisan.

16 Die Ausgange sind so anzuordnen, dass innerhalb der Raumiichkeiten verschiedens
Fluchtrichiungen maglich sind.

2. Alle Ausgange und Nolausginge, sowie die anschliessenden Fluchtwege (Korridare,
Treppenhauser, Haustiren etc.), sind bei allen Veranstallungen stets vollig frei, sicher und ohne
jealiche Hilfsmittel (Schiissel, Werkzeuge efc.) benutzbar zu halten. Schllsselkastchen an
Fluchttiiren sind nicht gestattet. Ausgange und Notausganae diden zu keiner Zeit mit
Sitzgelegenheiten oder anderan Dingen verstellt oder Gberstellt warden.

3. In Bauten, Raumen wnd Zelten mit meahr als 300 Personen sind Ausgénga und Hntamgéinge
sowie die daran anschliessenden Fluchtweage gamass der VKF-Brandschutzrichtlinia
“Kennzeichnung van Fluchtwegen - Sicherheitsbeleuchtung - Sicherheitsstromversorgung” mit
entsprachendan Sicherhaitsbelauchtungan und Retlungszeichan zu warsahan.

Sicherhedtsdepartermeant
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4. Fir Bestuhlungen sind dia folgenden Bedingungen einzuhalen:
41 Konzertbestuhlung - Bestuhlung ohne Tische:

Freiraurm zwischen Sitzreiben rrir. 045 m Breite
Ausscheidung Verkehrs- und Fluchtwege im Raum mir. 1.20 m Breite
Anzahl Plitze pro Sitzreibe: einseitiger Zugang max. 16 Sitzpltze

rweiseiliger Zugang max. 32 Sitzplaitze

Stiihle der Sitzreihen mikssan am Boden fest verankert oder reihenweise miteinander fest und
unverrlickbar verbunden sain (siehe Bilder 1 und 2).

4.2 Bankeftbestuhlung - Bestuhlung mit Tischen: (siehe Bild 3)

Abstand zwischen zweai Tischen: min. 1.40 m Breita
Ausscheidung Verkehrs-/ Fluchbwege im Raum min. 1.20 m Breitea

5. Allfalige Grill- und Kecheinrichiungen sind so zu platzieren, dass Fluchtwene nicht
beeinirichtigt werden. Inshesandere salehe mit Fllssigoasbetrieb sind nach Maglichket im
Freien aufzustellen. In unmittelbarer Nahe sind geeignete Laschmittel bareitzustellan
{Handfeuerdscher, Lischdeckern).

6. Fir die Elah-ai.zung von Festzelten dirfen keine FlBngE'ﬂ'l:ﬂ mit offenan Flammen varwendet
werden. (z.B. Gasgeblase usw.) Maglich sind im Freien aufgestelite Olheizungen mit Geblase,
Elekiraheizungen und katalytische Gasheizungen (Bilzstrahler).

7.  Flissigoasfiaschen und deren Zuleitungen zu den Verbrauchern sind vor dem Publikum
geschiltzt und soweit maglich ausserhalb des Gebdudes oder Festzelles nach Angabe der
Feuerpalizei aufzustellen. Die Verwendung ven Flissiggas in Riumen, die ganz oder teilweise
unter dern Terrain liegen, ist grundsatzlich nicht gestattet. Flissiggasfiaschen nicht auf
Schachie oder Rinman stellan.

a. Elekirainstallationan. Baleuchtungen. Liftungs- und Heizanlagen sind gamass
Brandschutzrichtlinian zu erstellen, zu warten und zu betraiben. Die Montage- und
Batriebsvorschriften der Herstellar sowie Vorschriften anderer Bahirden sind einzuhalen.

9. Bauten, Raume und Zelte mil mehr als 300 Personen sind gegen Blitzschiag zu schitzen.

10.  Pyrotechnische Gegenstande dirfen nur 5o abgebrannt werden, dass fir Personen und Sachen
keire Gafahrdung entsteht. Die Verwendung von pyrotechnischen Gegenstanden im Innem won
Gebdudean bedarf ainer Bewilligung der zustandigen Bahirde.

11. Je nach Risiko und Gefahrdung sind nach Angabe der Feuerpalizei weitere Massnahmen zu
treffen:

- Bereilstellen von geeigneten Lischmitteln wie z B. Léschdecken, Handfeuvarldscher,
Feuerdschposten oder Druckleitung der Feuanweahr.

- Anordnung eines vom Veranstalter zu stellenden Ordnungsdienstes, um die Sicherheit der
Personen zu gewahrleisten.

- Anordnung einer Feuarvache, z.B. durch Angahdrige der Milizfeuerwehr.

- Installation eines Mottelafons zur Alarmierung von Rettungsdiensten wie Palizei, Feuansehr
und Sanitat. Ein akivelles Verzeichnis der Motfalinummern ist anzubringen.

Diese Aufzahlungen sind nicht abschliessend. Je nach Rigiko und Gefahrdung bleiben weitere
Sicherheitsmassnahmen ausdrlcklich vorbehalten.

12.  Der Einsatz der Fauerwehr sowie weiterer Rettungsdienste muss jederzeit ungehindert méglich

sein. Rettungszufahrien sind zwingend freizuhalten und Hydranten, Loschposten und
dergleichan missen jederzeit zuganglich und einsatzberait sein.

13. HKontrollen durch die Feuerpolizei werden unangemeldet durchgefdhrt und deren Anordnungan
sind unbadingt Folge 2u leisten. Aufwendungen der Feuarpolized werden dem Veranstalter nach
darm zurzeit geltendan Stundensatz in Rechnung gestalil
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14. Dieses Merkblatt hat nur Galtigkeit fir die feuerpolizeilichen Belange. Auflagen anderer
Behorden bleiben ausdriicklich vorbehalten.

15. Die Lokalitaten und Einrichtungen sind der Feuerpolizei mdglichst frihzeitig und vor
Veranstaltungsbeginn zur Abnahme anzumelden.
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Bad 3: Beispiel einer Bankettbestuhlung mit den notwendigen Fluchtwegen
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Dekorationen

1. Dekorationen dirfen nicht zu einer unzulassigen Gefahrenerhihung flihren. Sie dien
Parsonen nicht gefahrden und Fluchiwege nicht beeintrachiigen.

2. Dekorationen sind so anzubringen, dass
a) die Sicherheit won Parsonan nicht gefdhrdet ist;

b) die Sichtbarkeit der Kennzeichnung von Fluchtwegen und Ausgingen (Rettungszeichen)
nicht beeintrachtigh wird:

£} Sicherheitsbeleuchtungen weder verdeck! noch in ihrer Wirksamkeil beeintrachtigt werden;

d) Ausginoe weder verdeckt noch verschiossen werden:

E:I Brandmalda- und Lischainrichtungan (z.B. Handfeuarmelder, Brandmalder,
Handfeuerlsscher, Lischposten, Sprinkler) weder verdeckt noch in ihrer Wirksamkeit und
Zuganglichkeit beeintrichtigt werden:

f) sie durch die Warmestrahlung von Lampen, Heizapparaten, Matoren und dergleichen nicht
enfziindet werden kiinnen, und dass bei diesen kein gefhricher Warmestau entstehen
kann.

3. In Fluchtwenen (z.B. Korridora'Treppenhauser) dirfen kaine brannbaren Dekorationan
angabracht werdan.

4. Spial- und Reklameballone dirfen nur mit nicht brennbarem Gas oder Gasgemisch gefliit
werdan.

A. Dekorationan in Raumean mit Publikumswverkahr milssan aus Malterial der RF2 bastahen. In
Riuman mil einer Sprinkleraniage gendgt Material der RF3.

6. Die Materialien dirfen im Brandfall weder brennend abtropfen noch giftige Gase entwickealn.

7.  Dekorationen aus Massivholz (2. B. Bretter allsaitig gesagt, Brettdicke = 10 mm) sind auch dort
2ulassig, wo Material der RF2 verlangt wird.

8. Stroh, Hew, Papierschnitzel, Schilf, Tannenreisig und dergleichan diren fiir Dekorationen micht
banutzt werden.

Sehulz & Reburyg, Feuerpelize; Juli 2017
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Kontrollen in Uster:

Die Kontrollen der Gastronomie- und Klein- und Mittelverkaufsbetriebe sowie der
Anlasse werden gemass folgenden Checklisten vollzogen:

Kontrollblatt / Vollzug | uster

Verwaltungspolizei

0O Gastgewerbe O Klein- und Mittelverkauf O Kontrolle VePo O Kontrolle Andere

Datum: Zeit:

Funktiondr/e:

Angaben zum Betrieb

Name: |PLZ,|"Drt:

Bemerkungen:

Patentinhaber/in

Anderungen geqeniiber BetriebsHatt: 0Ja 0 Mein Bemerkungen:
Stellvertretung
fnderungen gegeniiber BetriebsHatt: 0Ja O Mein | Bemerkungen:
Offnungszeiten (von / bis)
Mo Ci Mi Do Fr S o
Dauernde Hinausschiebungder Schliessungsstunde bewilligt
0 Ja [ O Nein
+
Checkliste [/ Fragenkatalog | Feststellungen etc. Verw. | OBV VEerz. Andere | Bem.
Patentinhaber/in vor Ort? i - J HNein
Stellvertreter/in vor Or? 0 1= J Mein
Giltiges Patentworhanden? 0 J Nein
0 chnealkohal |0 mit Spirtuosen

Patentart O mit Alkchal
Hinweis betr, Jugendsdhutz
sichtbar angebrcht? 0l J Nein
Istzine Preislista vorhanden? 0k J Mein
Alkoholfreie Getrénke gunstiger? |0 Ja J Nein
Sind die Preisein CHF angegeben? |0 Ja J Nein
Deklaration? Fleischherkunft: | 0 12 J Nein

Mwst: dJa J Nein
Allergens? O Ja O Nein
Weitere: -] d Nein
Eroschiire abgegeban? 0k J Nein
Rauchverbot eingehaltan? : -  Mei
i = g s Eﬁ Wirt |2 Ja 2 Mein
e a2 | Gast| 0 1 J Nein
Befinden sich Spielautomaten im
Betrieb? d l= J Nein
Wenn ja, Spielautomat und Kennzeichnung fotografisren!
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Checkliste / Fragenkatalog Feststellungen etc. Verw., | OBV Verz. Andere | Bem.

Istein Zigarettenautormat
instzlliert? 0 Ja J Mein

Entspricht dieser den galtendan
Jugendschutzbestimmungen? O

0 Mein

Wurde ein Fumgit eingericht=t? O
Gartenwirtschaft / Boulevard=fe
wvorhanden? u]

O Mein

O Mein

Grenzen singehalten? O Mein

Istein Lautsprecher installiert? O J Mein

Larmimmissionen aus
Gastwirtschaft? O

O Mein

1
N N o A A A 3
[}

Kontrolle Kiche? O O Nain

Bemerkung 1: Termin:

Bemerkung 2; Termin:

Bemerkung 3: Termin:

Bemerkung 4: Termin:

Bemerkung 5: Termin:

Bemerkung 7: Termin:

Bemerkung 8: Termin:

Bemerkung 9: Termin:

Bemerkung 10: Termin:

Mein Welche:
Mein

Weitere Gesetzgebung?

Eemerkungen zum Fragenkatalog? Welche:
Wollumféngliche Kontrolle durch
Yepnnatig?

Kontrolle durch dla O Mein
Lebensmittelinspektor notig?

Wenn ja, zwingend Situationsfotos erstellen?

1
ol Il
W]

Mein

Ort f Datum: Ort [ Datum:
Unterschrift:

O Patentinhaber
Unterschrift Funktionér: 0 Stellvertreter

Nachkontrolle Daturm:

Unterschrift Funktionér: O InOrdnung O Weiterungen
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Stadtpolizei [ Verwaltungspolizei
KONTROLLBLATT VERANSTALTUNGEN
| Veranstaltungsname: |
| Kontrolldatum: o Kontrollzeit [ -dauer: |
| Kontrolliert durch: = Vepo = Fachdienst o Sipo /[ VP |
| o Kontrolle alle Bereiche o Kontrolle Teilbereiche |
+
Checkliste / Fragenkatalog | Feststellungen Massnahmen SB
Gastwirtschaftsgesetz und weitere Gesetzgebung
Bewilligung vorhanden? o Ja o Mein o Verwarnung o Verzeigung
o Andere
Bewilligungsinhaber vor Ort? o Ja o Mein o Werwarnung o Verzeigung
o Andere
Alle Bewilligungspunkte eingehalten? | o Ja o Mein o Verwarnung o OBV
o Verzeigung o Andere
Wenn beantragt, Verldngerung o Ja o Nein o Verwarnung o Verzeigung
vorhanden? o Andere
Bewilligte Endzeit eingehalten? o Ja o Mein o Verwarnung o Verzeigung
o Andere
Preizliste vorhanden? o Ja o Mein o Verwarnung o Verzeigung
Deklaration Fleischherkunft? o Ja o Mein o Andere
Preise in CHF? o Ja o Mein
Alkoholfreie Getrénke giinstiger? o Ja o Mein
Jugendschutzplakat vorhanden? o Ja o Mein o Verwarnung o Verzeigung
o Andere
Feuerpolizei
Checkliste Gas vorhanden? o Ja o Mein o Verwarnung o Verfiigung
o Ja o Mein o MeldungEijPo o Andere
FeuerlGscher oder Brandschutzdecke | o Ja o Mein o Verwarnung o Verfiigung
vorhanden? o Ja o Mein o MeldungEijfo o Andere
Motausgénge frei? o Ja o Mein o Verwarnung o Werfligung
o Ja o Mein o MeldungEijPoo Andere
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Lebensmittelhygiene
Spuckschutz Offenverkauf Esswaren | o Ja o Mein o Verwarnung o Verfiigung
varhanden? o Kein Offenverkauf | o MeldunglH o  Andere
Spuckschutz / aAbstandhalter Grill o Ja o Mein o Verwarnung o Verfiigung
vorhanden? o Kein Grill o MeldunglH = Andere
Handwascheinrichtung varhanden? o Ja o Mein o Verwarnung o Verfiigung

o Kein Grill o MeldunglH o= Andere
Verkehr
Parkierungskonzept vorhanden? o Ja o NMein o Verwarnung o OBV
{nur weenn Bewilligungsauflage) = Andere
Parkierungskonzept eingehalten? o Ja o Mein o Verwarnung o OBV
{mur weenn Bewilligungsauflags) = Andere
Parkierungschaos o Jla o MNein o Verwarnung o OBV

o Andere

Verkehrsfluss o MNormal = Stau

o Andere

Weitere Dienste | Gesetzgebungen [ etc.
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Gesetzesgrundlagen:

Diese Auflistung beinhaltet grundsatzlich die libergeordnete Gesetzgebung von Bund und Kanton sowie einige
Zusatzverordnungen. Die Auflistung ist nicht abschliessend und ohne Gewahr.

- Gastgewerbegesetz des Kantons Zirich (GGG) vom 01.12.1996

- Verordnung zum Gastgewerbegesetz des Kantons Zlirich(VO GGG) vom
16.07.1997

- Lebensmittelgesetz (LMG) vom 20.06.2014 (Stand am 01.05.2017)

- Lebensmittelverordnung (LMV) vom 01.03.1995 (Stand am 12.07.2005)

- Verordnung des EDI betreffend die Information liber Lebensmittel
(LIV) vom 16.12.2016 (Stand am 12.06.2018)

- Lebensmittelrecht vom 01.05.2017

- Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGV) vom
16.12.2016 (Stand am 01.05.2018)

- Versicherungs- und Unfallverordnung vom 01.04.2017

- Gesetz uiber die Feuerpolizei und das Feuerwehrwesen (FFG)14 (vom
24. September 1978)

- Weitere....
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