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Wohnstadt am Wasser

REDUKTION VON FOOD WASTE IM
AUSSER-HAUS-KONSUM

Kurzbeschreibung

Food Waste sind Lebensmittel, die fiir den menschli-
chen Konsum produziert, jedoch nicht vom Men-
schen konsumiert werden. Gemass aktuellen Schat-
zungen fallen jahrlich rund 210 000 Tonnen
vermeidbare Lebensmittelabfalle in der Wertschép-
fungskette des Ausser-Haus-Konsums an (v.a. Gast-
robetriebe). Dies entspricht etwa 7% der vermeidba-
ren Food Waste-Abfalle und Verluste des gesamten
Schweizer Ernahrungssektors.

Food Waste vermeiden respektive Uberschiisse re-
duzieren entlastet Ihr Portemonnaie und die Umwelt.
Das Messen der nicht verwerteten Lebensmittel und
einfache Veranderungen kénnen bereits spirbare
Unterschiede machen. In diesem Kontext verfolgt
United Against Waste einen Supply-Chain-Ansatz
innerhalb der Ausser-Haus-Branche. Dies ermdglicht
Lésungsansatze an allen Schnittstellen zwischen Feld
und Teller und verspricht somit das grosste Wir-
kungspotenzial.

Inhalt

Der Verein United Against Waste erarbeitet praxis-
nahe Lésungsansdtze gegen Food Waste und stellt
diese der Branche zur Verfiigung. Die Angebote
umfassen:

Einstieg. Gratis Erstanalyse
Finden Sie heraus, wie viel Geld in Ihrem Betrieb
monatlich durch Uberschiisse verloren geht.

Flir Gastro-Betriebe:

Mit Hilfe einer intuitiven App erkennen Sie, wie
viele Lebensmittel in Ihrem Betrieb tatsachlich
weggeworfen werden, wo dies geschieht und vor
allem, was Sie dagegen tun kénnen.

Fuir das Béckerei- und Konditoreigewerbe:

Das kostenlose Erhebungstool ist ideal fiir kleinere
und mittlere Betriebe, welche im Kassensystem
Uber keine Retourenerfassung der nicht verkauften
Waren verfligen.

Nach der Erhebung analysiert United Against Was-
te die Daten fir Sie.

Beratungsangebot:

Ein Optimierungsexperte erarbeitet mit Ihrem
Team konkrete Massnahmen zur Reduktion von
Lebensmittelabfallen. Sie erhalten rund zwei Tage
Beratungsleistung. Das Resultat: Ein individueller
Massnahmenkatalog fiir die Planung, Produktion
und Mitarbeiterfiihrung.

Kurse und Fachgruppen, weiteres:

United Against Waste bietet auch
Workshops und Prasentationen (Gastro)

— Fachkurs fiir Profis (Gastro)

— Fachgruppe Béckereien und Konditoreien

— Sektionskurs Béackerei-Konditorei von Riche-
mont zu «Neue Methoden»

— Informationen mit Tipps, Tricks, Fallstudien oder
Leitfaden

Kundennutzen

—  Weniger Warenkosten: Reduktion der Abfalle
um bis zu 50% und entsprechende Einsparun-
gen bei den Warenkosten

—  Fundierte Entscheidungsgrundlage:
Die Erhebung der Lebensmittelabfalle ermdglicht
bessere Entscheidungen fiir den Einkauf, die
Produktion und die Angebote.

— Abfallbewusste Teams: Das gesamte Team wird
an Bord geholt und sieht sich als Teil der Lésung.

Zielpublikum
Gastgewerbe und Gemeinschaftsverpflegung, Bécke-
rei- und Konditoreigewerbe

Kosten
Die Erstanalyse ist kostenlos. Die Kosten der weite-
ren Angebote sind auf der Webseite von UAW er-
sichtlich.
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Weitere Angebote

Lebensmittel retten mit Too Good To Go
Registrieren Sie Ihren Betrieb und verkaufen Sie
Ihre Uberschiissigen oder nicht verkauften Waren
verguinstigt, damit diese nicht weggeworfen wer-
den mussen. Die App verknlpft Anbieterinnen und
Anbieter direkt mit dem Endverbraucher bzw. der
Endverbraucherin.

- www.toogoodtogo.ch

KITRO - Simplified Food Waste Management

Das Unternehmen KITRO entwickelt und betreibt
ein System, mit dem Gastrobetriebe auf Basis
einer automatisierten Food Waste-Analyse die
Verwendung ihrer Nahrungsmittel optimieren kén-
nen.

- www.kitro.ch

Kontaktinformationen
Verein United Against Waste
c/o Foodways Consulting GmbH
Goldbachweg 12

4058 Basel

Tel. 031 311 16 16
info@united-against-waste.ch
www.united-against-waste.ch

Stadt Uster
Abteilung Gesundheit
Abfallbewirtschaftung und Umwelt

Bahnhofstrasse 17
8610 Uster

www.uster.ch/oeko-kompass
oeko-kompass@uster.ch
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